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DAS MITTEILUNGS- & SPEISEBLATTL

VORSPEISEN

Bunte Wintersalate
mit Balsamicodressing
und gerdsteten Kernen von der Sonnenblume
€ 4,20

Hauchdiinner Lammschinken
an Preiselbeer-Thymiansauce

mit Vogerlsalat und gerdsteten Pinienkernen
€ 9,20

lauwarmes Forellenfilet aus der Rauchkuchl
mit Oberskren an Ruccola
und frischem Toast serviert
€ 9,80

4 Stk. hausgemachte Schlutzkrapfen
mit feiner Spinat-Kartoffelfiille
dariiber braune Butter und frische Parmesanspéine
€ 7,80

Speckbacher‘s Beef Tartar
vom Rinderfilet
unser Klassiker pikant mariniert,
dazu servieren wir ofenfrisches Toastbrot
kleine Portion € 13,00  groB3e Portion € 17,00

SUPPEN

Zillertaler Graukassuppe
mit gerésteten Schwarzbrotscheiben
€ 5,10

Schaumsuppe vom Sellerie
mit Selleriestroh
€ 4,90

Sie hat immer Saison:
Kriftige Tafelspitzsuppe
mit Krauterfrittaten
oder
Griefinockerl im Gemiusenest
€ 4,50

VEGETARISCH

Asiatische Nudeln
auf dem Bananenblatt serviert
Udonnudeln mit Gemiisestreifen, Sojasprossen,
Sojasauce, Ingwer, Chinesischer Knoblauch,
mit Sesamdl und Chilisauce
€11,20

6 Stk. hausgemachte Schlutzkrapfen
mit feiner Spinat-Kartoffelfiille
dariiber braune Butter und frische Parmesanspdne
€ 10,80

Ein Klassiker in der kalten Jahreszeit:
Kasespitzle
mit goldbraunen Roéstzwiebeln
€ 9,80

Spaghettini
mit hausgemachtem
Tomaten-Basilikum-Pesto
€ 12,00

Gratinierter Mangold
in seiner Art
€ 11,00

NUDELN

Asiatische Nudeln
mit Hiihnerfiletstreifen
auf dem Bananenblatt serviert
Udonnudeln mit Gemiisestreifen, Sojasprossen,
Sojasauce, Ingwer, Chinesischer Knoblauch mit
Sesamol und Chilisauce
€12,90

Pikante Spaghetti
an Chili-Ingwersauce
und gegrillten Riesengarnelen
€ 16,00

Ravioli de la casa
mit zarter Gefliigel-Kasefiillung
auf Tomaten-Sellerieragout
€ 12,90

ACHTUNG: WIR AKZEPTIEREN IM RESTAURANT KEINE KREDIT- & BANKOMATKARTEN!
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DAS MITTEILUNGS- & SPEISEBLATTL

3 SPECKBACNER

FLEISCHSPEISEN

Original Tafelspitz im Gemiisesud
mit Cremespinat, Apfelkren und Roéstkartofteln
kleine Portion € 15,50  grof3e Portion € 18,50

Steirisches Backhendl ausgelost
mit Kartoffel-Vogerl-Salat und Kernol
€ 13,00

Immer ein Hit:
Herzhaftes Rindsgulasch
mit flaumigem Semmelknodel
€ 13,00

Zart rosa gebratenes Schweinefilet
an Currysauce mit Butterreis und frischem Mangold
€ 18,00

Schweinebickchen gediinstet
in tomatisierter Weiflweinsauce
an Tagliatelle und buntem Wintergemiise
€ 12,00

Rosa gebratene Barbarieentenbrust
an roter Portweinsauce
dazu servieren wir
Rotkraut und Mandelkroketten
€ 22,00

Zartes Rinderfilet
an Morchelsauce mit Rotweincharlotten
und Rahmpolenta
€ 27,00

FISCH

Gegrillter Schwertfisch
medium gebraten
an Avocado-Chilisauce mit Sprossenallerlei und
Kartoffelschaum

€ 23,00

Cross gebratener Zander
an Sauce Choron
mit Rahmchinakohl und Kartoffelpaunzen

€ 18,80

Fangfrischer Hummer gegrillt (ca. 500 g)
auf Thaigemiise mit Tomaten-Knoblauchbaguette
und gerosteten Pinienkernen

€ 35,00

Gebirgsforelle
fangfrisch aus eigener Zucht
nach ,Miillerin Art“ oder ,,Blau®
mit Butterkartoffeln und Blattspinat

€ 16,00

Die Speckbacher Buab‘n empfehlen Ihnen tdglich
wechselnde Kostlichkeiten, die Sie nicht

in der Karte finden!
MONTAGS.... ETWAS GEBACKENES (UBERRASCHUNG)

DIENSTAGS.... KNODELIGE SPEZIALITATEN

MITTWOCHS.... TIROLER SCHMANKERLN

DONNERSTAGS.... SUSSE VERFUHRUNGEN

FREITAGS.... FANGFRISCHES AUS FLUSS UND MEER

SAMSTAGS.... EXKLUSIVE GERICHTE ZU FAIREN PREISEN

SONNTAG S .... BRATLN FRISCH AUS DEM ROHR (NUR SOLANGE DER VORRAT REICHT)

ACHTUNG: WIR AKZEPTIEREN IM RESTAURANT KEINE KREDIT- & BANKOMATKARTEN!




5 SPECKBACHER

DAS MITTEILUNGS- & SPEISEBLATTL

JAUSEN

Rindsuppe
mit Krauterfrittaten
im Gemiisenest
€ 4,20

Zweierlei Speck mit Bauernbrot
Tiroler Schinkenspeck und Surspeck am Stiick,
mit klassischer Garnitur
und Essiggemiise im Rexglas
€9,00

1/2 + 1/2 mit Bauernbrot
Graukise und saure Wurst mit Zwiebelringen,
geschroteter Pfeffer
€ 6,50

Jausenbrettl mit Bauernbrot
Bergkase, Schinkenspeck, Kaminwurzn,
feine Garnituren,
saures Gemiise im Rexglas
€ 10,00

Butterbrot
mit einem Stiick Bergkése
€4,80

Frankfurter
mit Senf, Brot und frischem Kren
€ 3,90

Bauernsalat
Salatvariation mit gebratenem Speck
und Rostkartoffeln,
gekochtem Ei und Tomatenscheiben
€ 8,90

Lady-Salat
Knackige bunte Salate
mit unserem Hausdressing mariniert
mit Hithnerfiletstreifen € 11,50
mit Streifen vom hausgebeizten Lachs € 11,50

Rindfleischsalat vom Tafelspitz
mit Bauernbrot
mit Essig und Kernél mariniert, dazu Zwiebel,
Paprika und Essiggurken
€11,30

Gemischter Brotkorb
Hausgemachtes Bauernbrot
und Weif3brotbaguette
€ 2,80

ACHTUNG: WIR AKZEPTIEREN IM RESTAURANT KEINE KREDIT- & BANKOMATKARTEN!

DESSERTS

Mohr im Hemd
mit Walnuf3eis und Schlagobers
€ 7,10

Birnen-Ingwer-Parfait
an hausgemachter Hollundersauce
€ 7,50

Creme Brulée
am Beerenpotpourri
€ 7,50

Zweierlei vom Mousse

(Mohn und Zimt) an der Hollundersauce
€ 7,20

Kisevariation vom Tiroler Almkise
mit Weintrauben, Niissen und Feigenhonig
grofle Portion € 15,50
kleine Portion € 11,00

»Es war sehr schon, es hat mich sehr gefreut!”

alle unsere Kuchen sind hausgemacht...

Topfenstrudel
€ 3,10

Sachertorte
€ 3,10

Apfelstrudel
€ 3,10

Kasesahnetorte
€ 3,10

Linzertorte
€ 3,10

Portion Schlagobers
€0,80

Portion Vanillesauce
€ 1,30
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