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VORSPEISEN

ACHTUNG: WIR AKZEPTIEREN IM RESTAURANT KEINE KREDIT- & BANKOMATKARTEN!

Asiatische Nudeln
auf dem Bananenblatt serviert

Udonnudeln mit Gemüsestreifen, Sojasprossen,
Sojasauce, Ingwer, Chinesischer Knoblauch,

mit Sesamöl, dazu Chilisauce
€ 10,90

Cremige Käsespätzle 
mit Röstzwiebel

€ 9,80

Tiroler Almkäse gebacken
mit Sauce Tartar und Preiselbeeren

€ 7,50

Feines Eierschwammerl-Gulasch
mit Semmelknödel

 € 13,00

Reh-Carpaccio
mit Eierschwammerltartar

und fruchtigem Apfel- Senfgelee
€ 12,50

Traditionelles neu entdeckt:
Kalbskopf à la vinaigrette

auf würzigem Ruccola
€  9,50

Die kühle Köstlichkeit an heißen Tagen:
Gazpacho Andaluz

DAS spanische Nationalgericht
€  5,50

Bunter Sommersalat
mit leichtem Dressing 

und gerösteten Pinienkernen
€  4,00

Hausgemachte Schlutzkrapfen 
mit feiner Spinat-Kartoffelfülle, darüber braune 

Butter und frische Parmesanspähne
kleine Portion €  7,50     große Portion € 10,50

Speckbacher‘s Beef Tartar
vom Rinder� let

unser Klassiker pikant mariniert, 
dazu servieren wir ofenfrisches Toastbrot

kleine Portion € 13,00     große Portion € 17,00

Der Saisonklassiker:
Eierschwammerl-Gulasch

mit Semmelknödel
kleine Portion €  9,50     große Portion € 13,00

Kohlrabischaumsuppe 
mit Frühlingsröllchen

€ 4,50

Zucchinicremesuppe 
mit gebackenen Schinkenravioli

€ 4,50

Sie hat immer Saison:
Tafelspitzsuppe

mit Kräuterfrittaten oder 
mit Grießnockerl im Gemüsenest

€ 4,20

SUPPEN

FISCH
Gebratene Rotbarbe

auf Eierschwammerlrisotto 
mit sautierten Jungzwiebeln

€ 19,00

Gebratenes Wildlachssteak
auf Oliven-Tagliatelle mit Mangold „Tricolore“

€ 17,00

Leicht und klassisch: 
Pochierter Donauwels

mit du� igem Basilikumschaum,
Dillkarto� erln und Julienne- Gemüse

€ 21,00

Fangfrischer Hummer gegrillt (ca. 500 gr.)
auf � aigemüse mit Tomaten-Knoblauchbaguette

und gerösteten Pinienkernen 
€ 35,00

Gebirgsforelle
fangfrisch aus eigener Zucht,nach „Müllerin Art“ 
oder „Blau“ mit Butterkarto� erln und Blattspinat

€ 16,00

VEGETARISCH
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Puntalette in Basilikumrahm
mit Jakobsmuscheln

€ 19,50

Tagliatelle mit P� � erlingen 
und Junglauch al’ olio

€ 14,00

Spaghetti mit Tomaten-Paprika-Sauce
und Riesengarnelen

€ 17,00

Asiatische Nudeln 
mit Hühner� letstreifen 

auf dem Bananenblatt serviert
Udonnudeln mit Gemüsestreifen, Sojasprossen, 
Sojasauce, Ingwer, Chinesischer Knoblauch mit 

Sesamöl und Chilisauce
€ 12,90

Die Speckbacher Buab‘n empfehlen Ihnen täglich 
wechselnde Köstlichkeiten, die Sie nicht 

in der Karte � nden! 

MONTAGS.... ETWAS GEBACKENES (ÜBERRASCHUNG)

DIENSTAGS.... KNÖDELIGE SPEZIALITÄTEN

MITTWOCHS.... TIROLER SCHMANKERLN

DONNERSTAGS.... SÜSSE VERFÜHRUNGEN

FREITAGS.... FANGFRISCHES AUS FLUSS UND MEER

SAMSTAGS....  EXKLUSIVE GERICHTE ZU FAIREN PREISEN

SONNTAGS....  BRATLN FRISCH AUS DEM ROHR (NUR SOLANGE DER VORRAT REICHT)

Original Tafelspitz im Gemüsesud
mit Cremespinat, Apfelkren und Röstkarto� eln
kleine Portion € 15,50      große Portion € 18,50

Steirisches Backhendl ausgelöst 
mit Karto� el-Vogerl-Salat und Kernöl

€ 12,50

Rinder� let mit P� � erlingrahm
Karto� elgebäck und feines Schwenkgemüse

€ 26,00 

Immer ein Hit: 
Rahmgeschnetzeltes

traditionell mit Berner Rösti
€ 17,50

So kennen und lieben wir es im Sommer:
T-Bone Steak (500 g)

mit Kräuterbutter, buntem Grillgemüse
und Ofenkarto� el an Sauerrahm

€ 23,50

Würziges Rehragout
mit Butterspätzle, Portweinbirne 
und Schwarzwurzel-Polognese 

€ 18,00

FLEISCHSPEISEN NUDELN
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Karamelisierte � aurer Erdbeeren
mit warmem Topfennockerl

€ 8,50

Erfrischendes Weichselparfait 
auf cremigem Mohnsüppchen

€ 6,80

Du� iges Marillenmousse
mit feiner Himbeersauce

€ 6,80

Diesen Österreicher liebt die ganze Welt!
Original Kaiserschmarren  

selbstverständlich mit Zwetschkenröster
€ 9,50

„Es war sehr schön, es hat mich sehr gefreut!“

Rindsuppe
mit Kräuterfrittaten

oder Grießnockerl im Gemüsenest
€ 4,20

Zweierlei Speck mit Bauernbrot
Tiroler Schinkenspeck und Surspeck am Stück,

mit klassischer Garnitur 
und Essiggemüse im Rexglas

€ 8,90
1/2 + 1/2 mit Bauernbrot

Graukäse und saure Wurst mit Zwiebelringen,
geschroteter Pfe� er

€ 6,20
Jausenbrettl mit Bauernbrot

Bergkäse, Schinkenspeck, Kaminwurzn, 
feine Garnituren, 

saures Gemüse im Rexglas
€ 9,50

Butterbrot 
mit einem Stück Bergkäse 

€ 4,50
Frankfurter

mit Senf, Brot und frischem Kren
€ 3,70

Bauernsalat
Salatvariation mit gebratenem Speck 

und Röstkarto� eln, 
gekochtem Ei und Tomatenscheiben

€ 8,50
Lady-Salat

Knackige bunte Salate 
mit unserem Hausdressing mariniert

mit Hühner� letstreifen € 11,20
mit Streifen vom hausgebeizten Lachs € 11,20

Rind� eischsalat vom Tafelspitz
mit Bauernbrot

mit Essig und Kernöl mariniert, dazu Zwiebel, 
Paprika und Essiggurken

€ 10,90
Gemischter Brotkorb

Hausgemachtes Bauernbrot 
und Weißbrotbaguette 

€ 2,50

JAUSEN DESSERTS

alle unsere Kuchen sind hausgemacht...

Topfenstrudel
 € 3,10

Apfelstrudel
€ 3,10

Sachertorte
 € 3,10

Käsesahnetorte
 € 3,10

Erdbeertorte
 € 3,10




